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	项目
	质量要求
	检测方法
	色泽
	乳白色、浅黄至金黄色，均匀无斑驳
	目测（GB/T 5492）
	组织形态
	固态致密，25℃切口光滑无颗粒；涂抹性（10℃）
	目测、手触；延展性按ISO 16305
	气味
	天然乳脂香，传统工艺允许轻微发酵酸香，无哈喇味、霉味
	嗅觉鉴别（GB/T 5492）
	脂肪含量
	≥88.0 g/100g
	GB 5009.6
	水分及挥发物
	≤0.5 g/100g
	GB 5009.3
	酸价
	≤3.0 mg KOH/g
	GB 5009.229
	过氧化值
	≤0.12 g/100g
	GB 5009.227
	不饱和脂肪酸占比
	≥46.0%
	GB 5009.168（脂肪酸甲酯化-GC法）
	共轭亚油酸（CLA）绝对含量
	≥600 mg/100g
	GB 5009.168
	碘值
	28～35 g I₂/100g
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	6　生产加工过程要求
	6.1　应符合 GB 14881 的规定

	7　标志、标签、包装、运输和贮存
	7.1　标志、标签
	7.1.1　产品标志应符合《食品标识管理规定》的要求。
	7.1.2　产品标签应符合 GB 7718 的规定，应标明产品名称、原料、产地、生产日期、保质期、净含量、生产企

	7.2　包装
	7.2.1　包装材料应符合食品安全标准，应具有良好的防潮、防氧化、防异味性能。
	7.2.2　内包装可采用食品级材料的盒、袋或瓶，外包装可采用纸盒、纸箱等。
	7.2.3　包装应严密、牢固，确保产品在运输和贮存过程中不受损坏。

	7.3　运输
	7.3.1　运输工具应清洁、干燥、无异味、无污染。
	7.3.2　运输过程中应防雨、防潮、防晒、防挤压、防破损。
	7.3.3　不得与有毒、有害、有异味、易污染的物品混装混运。

	7.4　贮存
	7.4.1　产品应贮存在清洁、干燥、通风、无异味、无污染的室内。短期贮存温度0～4℃（冷藏），期限≤12月；长期
	7.4.2　仓库应配备防潮、防鼠、防虫等设施。
	7.4.3　产品应离地、离墙存放，不得与有毒、有害、有异味、易污染的物品混存。
	7.4.4　产品的保质期根据包装材料和贮存条件由生产企业确定，但不得超过合理的期限。



