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GB 5009.5 frah A E K brdE £ 5 a8 B 5 Rl E
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3.1 YFEBKEH Luhuo Casein
JPEE B B AT A X R 3500 2K DA A 2 153 D TR ) e PR 48 2 LI 2 11 72 i o
3.2 P-ERERAEEZE B -casein enrichment rate

P2 - I AR A AR AR I EE Y, B SDS-PAGE HL KRNI G, AFE SR >45%.
4 FAREKR

4.1 FEREXR

4.1.1 $BUE N K A E BN ATtk B, AR . FYEESMIX, HuniEik=3500 2k, %
AR <300 A HL,

4. 1.2 WERREE N A 150-300° T (GB 5009. 239) , &8 <5.0% (GB 5009.6) .

4.2 BEMmE

4.2.1 0Pk JLAMERED, TEK
4.2.2 HERES: BRR, BHRME
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3.3 KAy <12.0% (RZTH3%, GB 5009. 3)

3.4 KAy <2.5% (EIRKIKEE, GB 5009. 4)

4 SRYRE

r (BAPbt) <0.3 mg/kg, ft (L As i) <0.2 mg/kg.
5 MEHIRE

W SE: <30000 CFU/g CPHRHEGE, GB 4789.2)
KimHE#EE: <30 MPN/100g (MPN ¥, GB 4789.3)

S EEAERE: NS E (PCRYE, GB 4789.10)
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	4.1.1牦牛奶渣应采自炉霍县境内及毗邻的色达县、甘孜县、理塘县等牧区，牧场海拔≥3500米，采集半径≤300
	4.1.2奶渣酸度应为150-300°T（GB 5009.239），脂肪含量≤5.0%（GB 5009.6）。

	4.2感官品质
	4.2.1色泽：乳白色至淡黄色，无焦斑
	4.2.2组织状态：粉末状，具有流动性
	4.2.3气味：具有牦牛乳特征气味

	4.3理化指标
	4.3.1蛋白质含量（干基）：≥92%（凯氏定氮法，GB 5009.5）
	4.3.2β-酪蛋白占比：≥45%（SDS-PAGE电泳法，ISO 17997-1）
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	4.5.2大肠菌群：≤30 MPN/100g（MPN法，GB 4789.3）
	4.5.3金黄色葡萄球菌：不得检出（PCR法，GB 4789.10）
	4.5.4沙门氏菌：不得检出
	4.5.5黄曲霉毒素M1：不得检出


	5食品添加剂
	5.1仅允许使用以下食品工业用酶制剂：
	5.1.1木瓜蛋白酶（来源：番木瓜，活力≥80万U/g）

	5.2禁止添加防腐剂、抗氧化剂、着色剂等化学合成物质。

	6标志、标签、包装、运输和贮存
	6.1标志标识
	产品标签应符合 GB 7718 的规定，应标明产品名称、原料、产地、生产日期、保质期、净含量、生产企

	6.2包装要求
	6.2.1内包装采用PE内膜袋。6.2.2 外包装采用纸塑复合袋，抗压强度≥500 kgf/cm²，印刷油墨

	6.3运输贮存
	6.3.1运输工具应清洁、干燥、无异味、无污染。
	6.3.2运输过程中应防雨、防潮、防晒、防挤压、防破损，常温运输。
	6.3.3不得与有毒、有害、有异味、易污染的物品混装混运。
	6.3.4 贮存：通风，阴凉，干燥，卫生的库房。



